Zertifikat

Hygienemanagementsystem

Lebensmittelwasche
fur

Wascherei Henning Stiihmeier GmbH & Co. KG
Alte Buersche Strafe 12
49324 Melle

Der vorgenannten Betriebsstelle wird bescheinigt erfolgreich das Zertifizierungsprogramm zum
Hygienemanagementsystem entsprechend den Vorgaben der DIN EN 14065 im Einklang mit nationalen
Vorschriften zur Hygiene in Waschereien absolviert zu haben. Das Hygienemanagementsystem der
Wascherei Henning Stihmeier GmbH & Co. KG in Melle ist auf die Aufbereitung von
Lebensmittel- und Kiichenwasche aus dem Betrieb mit HACCP-Konzept, IFS- bzw. BRC-System
ausgerichtet. Die aufbereitete Textilqualitat entspricht den Vorgaben der DIN 10524.

Dieses Zertifikat mit der Prifnr. 24/101 gilt von 12.03.2024 bis 11.03.2027.

Es darf ausschlieBlich wahrend des Gultigkeitszeitraums verwendet werden und bedingt jahrliche
Uberwachungsaudits sowie interne Hygienekontrollen.
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- Leitung Zertifizierungsstelle -
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